
 

 

 
 
 
 
 

Т Е Х Н О Л О Г И Ч Н А   К А Р Т А 
80401 СУПА ЗЕЛЕНЧУЦИ-ЗАГОТОВКА 

ОПАКОВКА: PP 5 материали предназначени за контакт с храни  
ТЕГЛО В ОПАКОВКА: 2,5 кг   
ОПИСАНИЕ НА ПРОДУКТА: Супа зеленчуци-заготовка. Основен продукт за приготвяне на супа, който се 
разрежда 1 към 3 с вода и се подправя/застройва според нуждите. 
АЛЕРГЕНИ: НЕ 
 

ПОДХОДЯЩА ЗА: 
ü ЗА ПРЕДЛАГАНЕ НА БЮФЕТ  
ü ПОДХОДЯЩА ЗА ВНЕДРЯВАНЕ В КЕТЪРИНГ ХРАНЕНЕ 
ü ЗА ДИЕТИ В БОЛНИЧНИ ЗАВЕДЕНИЯ 
ü ЗА ДЕЦА  

 

ИНСТРУКЦИИ ЗА УПОТРЕБА: 

ü На котлон: От 1 опаковка 2.5 кг  
заготовка се получават 10 кг готова супа. 
Вода в съотношение 1:3 (7.5 литра вода + 
2.5кг супа заготовка). след 10 минути 
завиране супата е готова за консумация. 
Има ниско съдържание на подправки и 
мазнини.  Може да бъде подправена, 
застроена и обогатена, според вашите 
нужди и желаният краен резултат. 
 

 

 

 



 
 

 

 

 

 

ПРИМЕРНИ ПРЕДЛОЖЕНИЯ ЗА ЯСТИЯ: 

ü СУПА ЗЕЛЕНЧУЦИ – БИСТРА, ПО ПОСОЧЕНИЯ НАЧИН НА РАЗРЕЖДАНЕ И ПРИГОТОВЛЕНИЕ. 
ü ЗЕЛЕНЧУКОВА КРЕМ СУПА – РАЗРЕЖДАТЕ СУПАТА ЗАГОТОВКА В СЪОТНОШЕНИЕ 1 ЧАСТ СУПА 

ЗАГОТОВКА КЪМ 2 ЧАСТИ ВОДА И 1 ЧАСТ ПРЯСНО МЛЯКО, ПОДПРАВЯНЕ НА ВКУС  
ü СУПА МИНЕСТРОНЕ – ПРАВИ СЕ ЗАПРЪЖКА В ЗЕХТИН И СЛЪНЧОГЛЕДОВО ОЛИО НА ДОМАТЕНО 

ПЮРЕ+ДОМАТИ ПУЛПА, ВЛАГА СЕ ЗАГОТОВКАТА + ВОДА В СЪОТНОШЕНИЕ 1 КЪМ 3, ПОДПРАВЯ 
СЕ СЪС СОЛ, БЯЛ ПИПЕР, РИГАН, РОЗМАРИН. ДОБАВЯ СЕ ДРЕБАН ПАСТА. СЛЕД 10 МИНУТИ 
ВАРЕНА СУПАТА Е ГОТОВА ЗА ПОДНАСЯНЕ. ПОДПРАВКИТЕ МОЖЕ ДА БЪДАТ ПО ВАШ ИЗБОР И 
КОЛИЧЕСТВО. 
 

 
 
 
 

 

ПРОДУКТЪТ МОЖЕ ДА СЕ СЪХРАНЯВА ДО 48 ЧАСА, СЛЕД ОТВАРЯНЕТО МУ 

office@lekkerbek.co    www.lekkerbek.co   +359 887 670 541; +359 884 207 819; 02 9062 860 
 

http://www.lekkerbek.co/

